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BODEGAS NELEMAN

Neleman, Tempranillo
Sans Sulphites 2021
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DIVIN

P ARAD S

0,00%

15172251

21.27%

6x750ml
Importation privée
Non disponible
Vin tranquille
Espagne

Vino de mesa

24,45%

* Prix de détail suggéré
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NELEMAN

ORGANIC VINEYARDS

Q@  Région Aucune

@ Qualité Ne s'applique pas
#  Cépage(s) Tempranillo 100 %
04  Pourcentage d'alcool 13.5%

G4  Couleur Rouge

&  Sucre Sec

T Fermeture Liege

INFORMATION SUR LE DOMAINE

Derrick Neleman, inspiré par la terre, les saveurs et le mode de vie de |'Espagne méditerranéenne, a créé
Bodegas Neleman pour offrir une gamme de vins biologiques, végétaliens et neutres en carbone qui
reflétent une conviction forte : le vin est une célébration enivrante de la créativité, de I'art, de la nature, du
temps, du go(t délicieux et de la pensée écologique.

NOTES SUR LE PRODUIT

Un vin naturel, ou l'essentiel est d'intervenir le moins possible a la fois dans le vignoble et dans la cave.
possible. L'objectif est de laisser les raisins faire ce qu'ils ont a faire. La macération est courte, 5 jours
seulement, et statique, avec un minimum d'intervention. Un décuvage manuel est effectué ainsi qu'un léger
pressurage. La fermentation malolactique a lieu dans une cuve de 12 000 litres. Vin de couleur rubis avec des
arémes de fruits rouges brillants. Doux et rond. rond...

ELABORATION DU PRODUIT

Un vin naturel, ol I'essentiel est d'intervenir le moins possible a la fois dans le vignoble et dans la cave.

dans le vignoble et dans la cave. L'objectif est de

de laisser parler les raisins et de produire un vin purement fruité.

fruit. Le processus de macération est court, cinq jours seulement, et statique, avec un minimum d'intervention
et sans plonger ni pomper. Ensuite, un décuvage manuel est effectué ainsi qu'un léger

un léger pressurage. La fermentation malolactique a lieu...
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